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Kérjik kedves vendégeinket, sziveskedjenek a kapott szamlat ellendriznil
Reklamacio esetén szivesen allunk rendelkezésikre.

Kérjlik kedves vendégeinket, hogy ételallergidjardl vagy étel intoleranciajarol a
rendelés felvétele elott tajékoztassa a felszolgalot .

Glutén- és laktozmentes ételeinket kiilon jeldléssel megkiilonboztetjlik.
Pizzatésztank tojast és tejterméket nem tartalmaz.

Az ,extrak”-ért kilon arat szadmolunk fel.
Flr Extras rechnen wir einen Mehrpreis auf.

AFA-s szamla igényét kérjiik el6re jelezze.

Asztalonként egy szamlat allitunk ki.

Szamlabontas nem lehetséges.
Megértésiiket koszonjiik.

Getrennt bezahlen ist nicht moglich.
Separated bill and payment are not possibile.

Etterem nyitva tartasi id6: naponta 11:00 - 23:00

Féladag étel rendelése esetén a teljes ar 70%-at szamoljuk fel.

Az étlapban szerepld drak magyar forintban (Huf) értendék és az AFA-t tartalmazzak.

Az étlapban szerepl6 arakon feliil 14% szervizdijat szamolunk fel.
Wir rechnen 14% Serviespreis.
All food and beverage are subject to a 14 b p.c. service charge.

Csomagolas: 200 Ft/db
Packaging: 200 Ft/pc
Imballaggio: 200 Ft/pz.



A Ferrari torténete 1947-ben kezd6dott, amikor Enzo Ferrari megvaldsitotta almat, és
megalapitotta sajat autdomarkajat az észak-olaszorszagi Maranello varosaban. Kezdetben elsé-
sorban versenyautok késziltek, hiszen Enzo Ferrari szenvedélye mindenekel6tt az autdsport
volt, és az utcai modellek gyartasa részben a versenyzés finanszirozasat szolgalta. A marka hir-
nevét hamar megalapozta a Forma—1-ben elért sikersorozat, ahol a Scuderia Ferrari az év-
tizedek soran a sportag egyik legsikeresebb és legismertebb csapatava valt. A gy6zelmek, a
karizmatikus pilotak és a jellegzetes vords versenyautok vilagszerte ismertté tették a Ferrari ne-
vét, amely a 20. szazad masodik felére a luxus és a teljesitmény szimbolumava emelkedett.

A népszerliséghez nagyban hozzajarultak
az olyan legendas modellek is, mint a klasz-
szikus vonalvezetés( Ferrari 250 GTO vagy a
nyers erejér@l hires Ferrari F40, amelyek nem-
csak technikai mestermUvek voltak, hanem
statuszszimbolumokka is valtak. A Ferrari min-
dig képes volt megdrizni exkluzivitasat azal-

tal, hogy korlatozott darabszamban gyartot-
ta autadit, igy minden modell kilonleges értéket képvisel. A modern korszakban az innovacio Uj
szintre lépett: a hibrid technolégiat alkalmazé Ferrari SFOO Stradale példaul azt mutatja, hogy a
marka a jové kihivasaira is valaszol, mikézben hl marad a teljesitménykozpontu filozofidjahoz. A
Ferrari autdiban a mérndki precizitas, a kézm(ves kidolgozas és az érzelmekre hatd dizajn talal-
kozik, igy minden egyes modell tébb mint kdzlekedési eszkdz: élmény, szenvedély és életérzés.

A Ferrari népszer(ivé valasa tehat nem csupan a sebességrél szolt, hanem arrdl a kilonleges
aurarol is, amely az olasz kulturabdl, a formatervezés mivészetébdl és a versenyszellem dicsésé-
gébdl taplalkozik. Es ha mar Olaszorszag: ahogyan egy tokéletesen elkészitett olasz tésztaétel is az
egyszer( alapanyagok harmonidjabdl szlletik, gy a Ferrari is a szenvedély, a tradicid \
és a preciz mesterségbeli tudas izletes elegyébdl all 6ssze — mindkettében \

ott dobog az igazi olasz sziv. j
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Kavék * Coffee
Koffeinmentes kavé / Decaf: + 100,- Ft

Laktdzmentes tej / Lactose free milk + 200,- Ft

Espresso * Eszpresszo kavé * Espresso 790,-
Espresso macchiato * Eszpresszd kavé tejhabbal * Espresso with milk 890,-
Espresso con panna * Eszpresszo kavé tejszinhabbal * Espresso with cream 890,-
Espresso doppio * Dupla eszpresszd * Double espresso 1150,-
Caffe lungo * Hosszu kavé * Caffe Americano 850,-
Cappuccino originale * Tejes cappuccino * With milk 1.050,-
Caffe e Latte 1.150,-
Latte macchiato 1.150,-
Cortado 1.150,-

TEEKANNE filteres tedk * filter teas * filtrare i te

Te nero * Fekete tea (Earl Gray) * Black Tea 950.-
Te verde * Z6ld Tea (Green Tee) * Green Tea 950.-
Te ai frutti di bosco * Erdei gylUmadlcs tea * Forest fruit tea 950.-
Te alla rosa canina * Csipkebogyd tea * Rosehip tea 950.--
Mango - te al frutto della passione * Mango- maracuja tea * Mango - passion fruit tea 950.--
Te alla menta * Menta tea * Mint tea 950.-



Analcolici * Uditék * Soft drinks

Floewater tisztitott szlirt viz savas/mentes
0,35
0,75

Gépi szénsavas uditok - GRAPOS

Cola
Malna * Raspberry
Bodza * Elder with soda

Gorogdinnye, Eper * Watermelon, strawberry

Rostos uditok

Succo di mela * Almalé * Apple juice
Succo di albicocca * Kajszibaracklé * Apricot juice
Succo di pomodoro * Paradicsomlé * Tomato juice

Teé freddo alla pesca * Oszibarackos jeges tea * Peach Ice tee

Citrus mix limonadé 0,4L:1.750,-
(narancs, citrom, lime, nddcukor, menta, viz)

Coca-Cola termékek PET palackos lidit6k 0,5L

Coca-Cola/ Zero / Fanta / Tonik / Sprite / Fuzetea Citrom

HELL Energy Drink 250 mi

Tradicionalis Olasz izek:

Lemon soda, Mojito soda, Zero 0,33 L:
MoleCola 0,33 L:

1L:

690,-
1.150,-

0,31
990,-
990,-
990,-
1.090,-

0,31

1.090,-
1.090,-
1.090,-
1.090,-

3.690,-

1.290,-

750,-

890,-
1.290.-



Long Drinks

Limoncello Spritz 6 cl limoncello, 1 dl Prosecco, szdda 2.790,-
Bacardi-Cola 4 cl Bacardi, 2 dl cola 2.790,-
Aperol-Spritz 6 cl Aperol, 1dl Prosecco, szdda 2.790,-
Hugo-Spritz 1,5 dl Prosecco, 2 cl bodzaszirup, szoda, mentalevél 2.790,-
Gin-Tonic 4 cl Gin, Indian Tonic, friss lime, mentalevél 2.790,-
Aperol Spritz alkoholmentes * alcohol free 2.390.-

Negroni * Gin, Campari, Vermuth Rosso 3.490,-
Mojito * Bacardi light rum, lime gerezdek, mentalevél 3.490,-
Mojito con fragola * Epres Mojito * Strawberry Mojito 3.490,-
Pina Colada * Bacardi light rum, kékuszszirup, anandszlé, tejszin 3.490,-
Sex on the Beach * Vodka, §szibarack likdér, narancslé, afonya 3.890,-
Long Island Ice Tea * Vodka, Tequila, Bacardi, Gin, Cointreau, Citromlé, Cola 3.990,-

Mano koktél ananaszlé, passion szirup, citromlé, grenadine 2.290,-
Virgin Mojito 2.290,-
Virgin Pina Colada 2.290,-



Birra alla spina * Csapolt sorok * Draught beer

0,31
Dreher 1.050,-
Birra Peroni olasz sor 1.250,-
HB Buzasor * HB Wheat Beer 1.450,-

Birra in bottiglia * Uveges Sorok

0,51

1.590,-
1.890,-
2.090,-

Dreher Meggysor 0,51
Dreher birra analcolica * Alkoholmentes sor * Non-alcoholic beer 0,331
Birra al limone * Dreher alkoholmentes citromos sor * 0,331
Lemon flavoured alcoholfree beer

Pilsner Urquell 0,331
Heineken 0,331

1.050,-
950,-
950,-

1.050,-
1.050,-

Vino da tavola * Olasz Folyoborok * Table Wine

0,251 0,51
Rosso * Szaraz Vordsbor * Red wine 1.490,- 2.890,-
Bianco * Szaraz Fehérbor * White wine 1.490,- 2.890,-
Rosé * Szaraz Rozé * Rosé wine 1.490,- 2.890,-
Lambrusco * Edes vords habzébor 1.490,-  2.890,-
Frizzantino * Edes fehér habzdébor 1.490,- 2.890,-
Voros froces * Red wine with soda 1.050,- 1.890,-
Fehér froccs * White wine with soda 1.050,- 1.890,-
Rosé froccs * Rosé wine with soda 1.050,- 1.890,-

1,01

5.390,-
5.390,-
5.390,-
5.390,-
5.390,-
3.390,-
3.390,-
3.390,-



Vini ungheresi * Minoségi magyar borok
* Hungarian Wine Selection

Vini bianchi * Fehér borok * White wine

1,5 dl 0,751
Jasdi Csopaki Olaszrizling 1.490,- 5.990,-
Skizo Irsai Olivér 1.490,- 5.790,-
Veszprémi Ersekségi Rajnai Rizling 1.790,- 7.990,-
Pannonhalmi Sauvignon Blanc 1.790.- 7.990.-
St. Andrea Napbor Eger 2.090,- 8.490,-
Rosé
1,5 dl 0,751
Boross Rozé Cuvee Villany 2024 1.490,- 5.990,-
Konyari Rosé 1.490,- 5.990,-
Sauska Rosé 1.490,- 5.990,-
Rosso, secco * Voros borok * Red wine
1,5 dl 0,751
Boross Portugieser 1.390,- 5.490,-
Heimann Merlot 1.790,- 7.990,-
Geinzer Cabernet Sauvignon 1.790,- 7.990,-
Ikon Evangelist (Cabernet Franc) 2.590,- 11.990,-
Spumanti - Champagne * Pezsgdk * Sparkling Wine
0,11 0,75l
Bortolomiol Alkoholmentes Prosecco 1.190,- 6.990,-
Habzdébor * pohar * Glass 1.190,-
Bortolomiol Prosecco Senior Extra Dry DOG 11.990,-
Kreinbacher Brut Classic 1,5 dl 2.990,- 13.490,-
Berlucchi 61 Franciacorta Extra Brut 4.490,- 19.990,-
Moét & Chandon Brut Impérial 42.990,-
Moét & Chandon Ice Impérial Rose 49.990,-
Dom Perignon 149.990,-



Vini pregiati * Prémium minéségli borok
* Premium quality wine selection

Vini bianchi * Fehér borok * White wine

Ombre Pinot Grigio

Tormaresca Chardonnay - Puglia
Matua sauvignon blanc - New Zealand
William Fevre Chablis - Chablis

Pascal Jolivet Sancerre Blanc - Loire

Rosso, secco * Voros borok * Red wine

Felline Primitivo di Manduria

Terrazas Malbec - Mendoza

Villa Antinori Chianti Classico Riserva - Toscana
Margaux Blason D’Issan - Bordeaux 2016

Brunello di Montalcino Antinori 2019

1,5dl

1.990,-
2.190,-
2.590,-
5.490,-
5.990,-

1,5dl

3.190,-
3.990,-
4.290,-

Les Griffons de Pichon Baron Pauillac - Bordeaux 2016’

0,751
8.990.-
9.990,-
11.990,-
25.990,-
26.990,-

0,751

14.990,-
17.990,-
19.990,-
29.990,-
34.990,-
49.990,-



Bevande alcoliche * Rovid italok * Short drinks

4l
Grappa 40 % 1.990,-
Zimek Szilva palinka 40 % 1.990,-
Zimek Sargabarack palinka 40 % 2.090,-
Zimek Piros vilmoskorte palinka 45 % 2.190,-
Zimek Edes harmas palinka 45 % (cigdnymeggy, feketeribizli, malna)  2.190,-
Limoncello 1.990,-
Sambuca 1.890,-
Frangelico liquore - Olasz Mandula likér 1.890,-
Zwack Unicum classico, Zwack Unicum szilva 1.890,-
Ramazzotti 1.890,-
Jagermeister 1.890,-
Bacardi Light 1.890,-
Absolut Vodka 1.890,-
Sierra Silver Tequila 1.890,-
Baileys 1.890,-
Johnnie Walker Red whiskey 2.090,-
Jack Daniels whiskey 2.090,-
Jameson whiskey 2.390,-
Tullamore Dew whiskey 2.390,-
4l
Oban 14 years 4.990,-
Chivas Regal Royal Salute 21 years 9.990,-
Beluga Noble Russian Vodka 2.990,-
Grey Goose Vodka 2.990,-
Hennessy X.0. 9.990,-
Plymouth Gin 2.190,-
Bumbu Rum 2.790,-
Zacapa Rum 23 years 3.990,-



Enzo Ferrari a 20. szazadi autdipar egyik legmeghatarozobb
alakja volt, akinek neve mara dsszeforrt a szenvedéllyel, a verseny-
szellemmel és az olasz mérndki kivaldsaggal. 1898-ban szuletett Mo-
denadban, és mar fiatalon az autdversenyzés vilaga vonzotta, elébb
versenyzéként, majd csapatvezet6ként szerzett tapasztalatot. Az
1920-as években kapcsolatba kertlt az Alfa Romedval, ahol mega-
lapitotta a kés6bb legenddassa vald Scuderia Ferrari el8djét, amely
eredetileg versenycsapatként m(ikodott. Kitartasa, maximalizmusa
és rendkivuli Gzleti érzéke lehetdvé tette, hogy 1947-ben sajat név
alatt is autokat gyartson az észak-olaszorszagi Maranello varosaban.

Enzo Ferrari személyisége egyszerre volt karizmatikus és
zarkozott: kemény vezet§ hirében allt, aki mindent a gy&ze-
lemnek rendelt ala, ugyanakkor mélyen hitt abban, hogy az
auté tobb puszta gépnél — érzelmeket kivaltdé mualkotas. Ira-
nyitasa alatt a Ferrari a Forma—1 torténetének egyik legsike-
resebb csapatava valt, mikdzben az utcai sportautdk is vilag-
szerte a luxus és a teljesitmény szimbdlumai lettek. Bar élete
jelentBs részét a versenypalydk és a gyar falai kdzott toltotte,
er@sen kotddott szuléfoldjehez és az olasz hagyomanyokhoz.

Koztudott volt rola, hogy egyszer(, de minéségi ételeket kedvelt; egyik kedvence a hagyomanyos
modenai tortellini volt, kiilondsen huslevesben talalva, ahogyan Emilia—Romagna vidékén készitik. Ez
a valasztas jol tikrozi személyiségét is: a felszinen elegans és kifinomult, mégis mélyen gydkerezik a
helyi tradiciékban. Enzo Ferrari 1988-ban hunyt el, de 6roksége ma is él minden \
egyes autdban, amely az dgaskodd 16 emblémajat viseli — mert szdmara x

a motor hangja nem zaj volt, hanem az almok zenéje. j
— 11 — Zyandrdk



Pizza Pane * Pizzakenyér natur, fokhagymas * Pizza bread plain, garlic @ 1.490,-
Pizza Pane Napoleone * paradicsomszosz, fokhagyma, bazsalikom, oreganoe e 1.590,-
Olive miste * Vegyes olivabogyd, Cerignola * Mixed olives, Cerignola 1.290,-
Scaglia di Parmiggiano Reggiano * Parmezan szilankok * Parmesan flakes @  2.090,-
Full Extra * Paradicsomszdszos piritds * Toast with tomato sauce @ 1.090,-

Bruschetta Tradicionale * Friss Full Extra paradicsommal (6 db) @ 1.490,-

Antipasti freddi * Hideg el6ételek * Cold starters

Ostriga (napi aktualis arunkrdl érdeklédjon felszolgadlonknal) ®
Prosciutto di Parma Riserva * Parma Riserva 16-18 honapig érlelt 3.990,-
* Parma ham aged 16-18 mounth

Prosciutto melone (szezonalis) * Parmai sonka sargadinnyével 4.390,-
* Prosciutto with cantaloupe

Mozzarella e pomodoro * Mozzarella paradicsommal * Mozzarella with tomato @ 2.590,-

Bufala pomodoro * Bivalymozarella paradicsommal 3.990,-
* Buffalo mozzarella with tomatoes

Burrata con insalatina e pomodorini * Burrata rukkolaval és koktélparadicsommal
* Burrata with baby salads and cherry tomatos @ 3.990,-

Formaggio misto * Vegyes olasz sajttal dioval, sz6l6vel és almaval
* Italian cheese plate with walnuts,grapes and figs @ @ 3.990,-



Antipasti freddi * Hideg el6ételek * Cold starters

Carpaccio Cipriani * Bélszin carpaccio * Beef carpaccio
Vitello Tonnato eo @
Tartara di manzo * Tatar beefsteak * Beef tartare €@ 6 ®

Tartara di tonno rosso * Voros tonhal tatar * Red tuna tartare e000 ®

”~” s

4.190,-
5.690,-
5.690,-
5.690,-

Antipasti caldi * Meleg el6ételek * Warm starters

Escargots de Bourgogne * Burgundiai éticsiga * Snails @ @ 6 db

Zuppe * Levesek * Soups

Brodo di gallina * Tyukhusleves * Chicken soup © e e

Zuppa di cipolla * Olasz hagymaleves mozzarellaval e @ e

* Onion soup with mozzarella

Zuppa di pomodoro * Paradicsomleves * Italian tomato soup @
Zuppa di frutta * Hideg gyimolcsleves * Cold fruit soup @

Zuppa di fragole * Eperkrémleves citromos turéhabbal

* strawberry cream soup with lemon curd foam

3.990,-

2.390,-
2.490,-

2.690,-
2.490,-
2.790,-



Pizza * Pizzak * Pizza
30 cm

Minden pizzatésztat 100% olasz (Puglia) durumlisztbdl,
paradicsom és mozzarella alappal készitlnk.

Pizza Margherita * Paradicsom, mozzarella * tomato, mozzarella © @ 3.350,-
Pizza ai funghi * Gombas * with mushroom e @ 3.990,-
Pizza granturco * Kukoricas * with sweetcorn o @ 3.990,-
Pizza vegetale * Zoldséges * with vegetables © @ 4.290,-
Pizza 4 stagioni * 4 évszak * 4 seasons @ @ 4.990,-
Pizza Italia * Paradicsom, mozzarella, ricotta, spenét © @ 4.990,-

* tomato, mozzarella, ricotta cheese, spinach

Pizza al salame * Szalamis * with salomi © @ 4.290,-
Pizza salame e granturco * Szalami, kukorica * with salami, sweetcorn @@ 4.490,-
Pizza funghi e salame * Gomba, szaldmi * with mushroom, salami e e 4.590,-

Pizza funghi, salame e peperoni * Gomba, szalami, paprika © @ 4.890,-
* mushroom, salami and peperoni

Pizza al prosciutto * Cotto sonkas * with ham e @ 4.290,-
Pizza al prosciutto e granturco * Cotto sonka, kukorica * ham, sweetcorn @ @ 4.590,-
Pizza prosciutto e uovo * Cotto sonka, tojas * ham, eggs © © @ 4.590,-
Pizza funghi e prosciutto * Gomba, Cotto sonka * mushroom, ham o @ 4.590,-
Pizza prosciutto, ananas e granturco * Cotto sonka, ananasz, kukorica @@ 4.890,-

Pizza funghi, prosciutto e granturco * Gomba, Cotto sonka, kukorica © @ 4.890,-
* mushroom, ham and sweetcorn

Pizza al prosciutto e salame * Cotto sonka, szalami * ham, salomi © @ 4.590,-

Az étlapban talalhatd 6sszes pizza gluténmentes lisztb6l készitett pizzatésztaval
is rendelhetd, melynek felara + 1.390.- Ft.

Our pizza are avaibale in gluteenfree version.



Pizza * Pizzak * Pizza
30cm

Minden pizzatésztat 100% olasz (Puglia) durumlisztbdl,
paradicsom és mozzarella alappal készitink.

Pizza Parma con Rucola * Parmai sonkas rukkolaval * with Parma ham, rocket salad © @
Pizza Parma e Burrata con Rucola * Parmai sonka, burrata rukkola © @
Pizza contadina * Csaszarszalonna, hagyma * Bacon, onion @ @

Pizza del diavolo * CsipG&s kolbdsz morzsa, erés paprika * o @

Spicy sausage crumble, hot peperoni

Pizza bolognese * Bolognai szésszal * With bolognese sauce © @ ©

Pizza caprese * Csirkemell darabok, Gomba, Paprika @ e

Chicken breast, Mushroom, Peperoni

Pizza alla boscaiola * Csirkemell darabok, kolbdsz morzsa @ @

* Chicken breast, sausage crumble

Pizza exotico * Csirkemell darabok, ananasz * Chicken breast, pineapple © @
Pizza Piedone * Bolognai szdsz, drias bab, hagyma * Bolognese sauce, bean, onion © @
Pizza Napoli * Mozzarella, Szardella, Paradicsom, Bazsalikom @ 0 @
Mozzarella, Anchovy, Tomato, Basil

Pizza 4 formaggi * 4 sajtos * With 4 cheese © @

Pizza Mauro * Mauro modra * Mauro art e e @

Pizza Gorgonzola Capri * Gorgonzola sajt, Capribogyod * Gorgonzola with capers @ @
Pizza tonno e cipolla * Tonhal, hagyma * Thuna, onion e 0 @

Pizza ai Frutti di Mare * Tenger gyimolcseivel * With seafood e e 0 e @
Pizza ai gamberi * Fokhagymas koktél rakkal * With gamberini o 00 @ @
Pizza Calabrese * CsipGs spianata szalami, lilahagyma e e

* Spicy spianata salami, Red onion

Pizza Valva * Olasz Napoli szalami, Paprika ®© @

* Italian Napoli-style salami and pepperoni

Pizza con Pistacchio * Burata, Mozzarella, Pisztacias krém, Cotto sonka @ @

* Burrata, Mozzarella, Pistachio cream, Cotto ham

Az étlapban talalhaté 0sszes pizza gluténmentes lisztbdl készitett pizzatésztaval
is rendelhetd, melynek feldra + 1.390.- Ft.

Our pizza are avaibale in gluteenfree version.

5.790,-
6.190,-
4.590,-
4.690,-

4.690,-
4.890,-

4.990,-

4.990,-
4.990,-
4.590,-

4.890,-
4.990,-
4.890,-
4.690,-
5.690,-
5.990,-
4.690,-

4.690,-

5.990,-



Extra feltétek pizzahoz

Funghi * Gomba / Paradicsom karika/ Anandsz * 550,-
* Mushroom/Tomato/Pineapple

Peperoni * Lombard paprika/Oliva/Kukorica * Peperoni/Olives/Sweet corn 550,-

Capperi * Kapribogyd / Articsoka * Capers/Artichoke 550,-
Spinaci * Spendt * Spinach 650,-
Verdura * Zoldség fajtanként * Vegetables 750,-
Mozzarella karika/ Reszelt parmezan * Mozzarella slices @ 890,-
Mozzarella grattugiato * Reszelt mozzarella * Grated mozzarella @ 690,-
Mascarpone o 890,-
Uovo * Tojas * Egg © 250,-

Salame * Szalami, sonka, csirkemell * Salami, ham, chicken breast pieces  650,-

Parma * Parmai sonka, olasz felvagott fajtanként * Parma ham, italian salami  1.990,-

Pancetta * Szalonna, kolbdsz * Bacon, sausage 750,-
Acciughe * Szardella * Anchovy © 690,-
Tonno * Tonhal * Tuna © 990,-
Frutti di Mare * Tenger gyimolcse * Seafood e o @ 1.190,-
Coda di gamberi * Rakfarok * Shrimp  ~200g e 1.790,-

Salsa Rosa * Halszdsz (majonéz, ketchup, Worchester szdsz, Brandy, mustar) ©06@® 650, -

Salsa bianca * Fokhagymas, zoldfliszeres joghurt 6ntet @ 650,-



SCUDERIA
AR FERRAIF

AScuderiaFerraria Forma—1torténeténeklegrégebbiésegyik legsikeresebbistalldja,
amelyet 1929-ben alapitott Enzo Ferrari, és amely 1950 6ta megszakitas nélkil szerepel
avilagbajnoksagban. A csapat mar a kezdetektdl meghatdrozé szerepet jatszott a sportag
fejlédésében, és hirnevét nemcsak technikai Ujitdsainak, hanem legendas versenyz8inek
is koszonheti. Az elsé igazi nagy bajnok a Ferrarinal Alberto Ascarivolt, akiaz 1950-es évek
elején vildgbajnoki cimeket szerzett a csapatnak, megalapozva annak korai dics@ségét.

A hetvenes években Niki Lauda neve forrt 6ssze a Ferrarival, aki el-
képesztd kitartasaval és szakmai precizitdsaval Uj korszakot nyitott az is-
tallé torténetében. A kilencvenes évek végétél és a 2000-es évek ele-
jén pedig Michael Schumacher valt a csapat ikonikus alakjava: sorozatos
vilagbajnoki cimeivel aranykorszakot teremtett Maranelldban, és a Ferrari is-
: mét a Forma—1 csucsara kertlt. Kés6bb olyan kiemelkedé tehetségek is a vords
autot vezették, mint Kimi Raikkonen, aki 2007-ben vilagbajnoki cimet Unnepelhetett a csapattal.

A Scuderia Ferrari tobb mint versenyistallé: a ,,rosso corsa” szin, az
agaskodo 16 és a szenvedélyes tifosi egyedildllé hangulatot teremt min-
den futamon. A csapat kdzpontja ma is az olaszorszagi Maranello varosa-
ban m(kodik, ahol a mérnokdk és szerel6k generaciordl generacidra adjak
tovabb a gy6zelem iranti
elkotelezettséget. A Scu-
deria torténete a legendas
nevek, a dramai futamok és a torténelmi sikerek sorozata
— bizonyiték arra, hogy a Ferrari szamara a versenyzés nem
csupan sport, hanem szenvedély, hagyomany x\
és nemzeti biszkeség egyszerre.
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Pasta * Tésztak * Noodle

Minden tésztaétel 100% olasz (Puglia) durumlisztbél készilt,

bronzszalon huzott.

Spaghetti aglio, olio e peperoncino * Fokhagyma,oliva olaj, erés paprika @

* Spaghetti with garlic, olive oil and hot paprika
Spaghetti al Pesto o o

Spaghetti alla Bolognese * Bolognai szésszal * with bolognese sauce © ©

Spaghetti alla Carbonara Mauro * Tejszines sz0sz, tojas, szalonna, hagyma© e @

Spaghetti alla Carbonara con Guanciale e Pecorino 0o
* Carbonara Guanciale tokaszalonnaval és Pecorino sajttal
* Carbonara with Guanciale bacon and Pecorino cheese

Spaghetti alla Ciociara * Tejszines paradicsomszdsz, sonka, gomba © @

Spaghetti ai Frutti di Mare * Paradicsomos tenger gylimolcseivel 0800 ®

Spaghetti alla Pescatora * Tejszines tenger gyimalcseive| 0000 @
* With creamy seafood
Spaghetti con gamberi * Rakfarokkal
paradicsomos / tejszines / aglio e olio valtozatban is rendelhetd!
000 000 00
Penne all’arrabiata * Csip8s paradicsomszdsszal, zold olivabogydval e
* With hot tomatosauce, green olives
Penne al tonno, cipolla e pomodoro * Paradicsomszdsz, tonhal, hagyma
* Tomatosauce, tuna, onion 0O
Penne ciociara al forno * Ciociara modra atsitve € @ ©

* Penne baked “Ciociara-style”

Az étlapon taldlhato tésztdk gluténmentes tésztaval is kérhetdk.
All pasta dishes can be prepared with gluten-free pasta upon request.

Tutti i piatti di pasta sono disponibili anche con pasta senza glutine su richiesta.

3.390,-
3.690,-
4.190,-

4.590,-
4.790,-

4.590,-
5.690,-
5.690,-

5.990,-

3.690,-

4.690,-

4.990,-



Pasta * Tésztak * Noodle

Minden tésztaétel 100% olasz (Puglia) durumlisztbdl készilt,
bronzszalon huzott.

Paccheri alla Tricolore * paradicsomszdsz, burrata * Tomato sauce, burrata 5.690,-
Paccheri alla Amalfi * pisztacia pesto, kolbasz, provola sajt 5.690,-

* Pistachio pesto, sausage, provola cheese

Tagliatelle alla Siciliana * Szalonna, tejszin, pisztacia pesto, reszelt narancshéj 5.690,-

* Bacon, cream, pistachio pesto, orange peel © @ ©
Tagliatelle con crema di tartufo * Szarvasgomba szdsszal * with trufflesauce @@ 5.690,-

Tagliatelle all filetto * Tejszines bélszincsikokkal @@ 6.690,-

* With creamy beef tenderloin stripes

Lasagne al forno * atsiitve * baked ©0© 5.490,-




Carni * Husételek * Meat dishes

Pollo * Csirkehusbdl * Chicken

Petti di pollo alla griglia * Grillezett csirkemell 3.890,-
* Grilled chicken breast

Petti di Pollo al pepeverde * Csirkemell zéldbors szdsszal @ @ 4.290,-
* Chicken breast with green pepper-sauce

Petti di Pollo ai funghi * Csirkemell tejszines gombaszdsszal @ 4.290,-
* Chicken breast with champignon sauce

Petti di Pollo al Venezia * csirkemell tejszines szésszal, paradicsom, 4.990,-
mozzarella sajttal atsttve * Chicken breast with creamy sauce,
baked with tomato and mozzarella cheese @

Maiale * Sertéshusbol * Pork

Braciola di maiale * Grillezett sertés french rack 4.490,-
* Pork french rack ~350g

Cotoletta alla Milanese * rantott sertésszelet * Breaded pork cutlet ~ 4.490, .-

Cotoletta alla Bolognese 6e0 5.290,-

* Rantott sertésszelet sonkaval,mozzarellaval és beschamell martassal atsttve
* Breaded pork cutlet baked with ham, mozzarella, and béchamel sauce

Stinco di maiale * Sertés cstlok 5.490,-
* Pork leg ( bone in) ~ 600-800 g

Costole di maiale * Sertés borda BBQ oo 5.490,-

* Pork loin ribs BBQ ~ 500 g



Carni * Husételek * Meat dishes

Bistecca di manzo * T-bone steak grillen, angolosan ~ 400 g
Rib Eye (gabondval taplalt, 120 napig érlelt argentin marhabdl) ~ 300 g
Filetto alla griglia * Bélszin grillen * Grilled tenderloin 240 -260 g

Filetto al pepeverde * Bélszin zoldbors martassal 240 - 260 g 7Y
* Grilled Tenderloin with greenpepper-sauce

Contorni * Koretek * Side dishes

Carciofi trufolati * Serpeny@s articsokasziv * Roasted artichoke

Insalata di pomodoro con basilico e cipolla
* Paradicsomsalata hagymaval és bazsalikommal
* Tomato salad with onion and basil

Insalata mista * Vegyes salata * Mixed salad

Spinaci * Friss spendt mozzarellaval és parmezannal @
* Spinach with mozzarella and parmiggiano

Pure di patate * Hazi burgonyapiré mozzarellaval @
* Home made mashed potatoes with mozzarella

Riso * Rizs * Rice

Spaghetti aglio e olio * Fokhagymaval, oliva olajjal, csip8s paprikaval @
* With garlic, olive oil, and chili pepper

Patate al forno * Silt burgonya * Baked potato @

Patatine fritte speziate * F(iszeres héjas steak burgonya * Spicy steak potatoes @

11.490,-
12.490,-
12.990,-

13.490,-

1.690.-

1.490,-
1.890,-
1.790,-
1.490,-

990,-

1.490,-

1.190,-

1.190,-

)
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Pesce di mare * Tengeri halételek

Pesce Spada alla griglia * Kardhal grillen * Grilled swordfish © 7.690,-
Tonno Rosso alla griglia * Vords tonhal grillen 200-250 g © 8.190,-
Grilled red tuna

Filetto di salmone * Lazac grillen * Grilled salmon @ 7.690,-

Branzino alla griglia * Branzino filé grillen * Grilled branzino fillet ®  7.690,-
Calamari alla griglia * Bébi tintahal grillen * Grilled babycalamari ®  7.990,-
Cacciucco di pesce * Olasz tengeri halspecialitdas eoe @ 7.390,-
Piovra alla griglia * Oridspolip grillen * Grilled giant octopus ® 10.490,-
Misto di pesce * Vegyes haltal 2 személyre * Fish plate for 2 Person 26.990,-

(tonhal, lazac, polip, branzino, rakfarok, hasabburgyonya, rizs)
(tuna, salmon, octopus, schrimps, branzino french fries, rice) ©eeo®

Rakok

Gamberi rossi argentini alla griglia * Argentin vorosrak grillen * 7.690,-
Grilled Argentine red shrimp

Code di gamberi in padella * Seprenyds rakfarok fokhagymaval @ 7.690,-
* Shrimp tail with garlic

Astice (napi aktudlis arunkrol érdeklédjon felszolgalénknal) eee®
* Homar olvasztott fokhagymas vajjal és koktélparadicsomos spagettivel
* Grilled lobster with garlic butter and spaghetti with cherry tomatoes

Kagylok

Cozze al pomodoro * Kagyld paradicsomos szészban ~500g ©0© 5.690,-
Muscheln in tomato sauce

Cozze alla panna * kagylo tejszines szdszban * @@ 5.690,-
Muscheln in creamy sauce

Cozze al vino bianco * kagylo fehérboros szészban * © @ 5.690,-
Muscheln in white wine sauce



Contorni * Koretek * Side dishes

Carciofi trufolati * Serpeny@s articsokasziv * Roasted artichoke 1.690.-

Insalata di pomodoro con basilico e cipolla 1.490,-
* Paradicsomsalata hagymaval és bazsalikommal
* Tomato salad with onion and basil

Insalata mista * Vegyes salata * Mixed salad 1.890,-

Spinaci * Friss spendt mozzarellaval és parmezannal @ 1.790,-
* Spinach with mozzarella and parmiggiano

Pure di patate * Hazi burgonyaplré mozzarelldval @ 1.490,-
* Home made mashed potatoes with mozzarella

Riso * Rizs * Rice 990,-

Spaghetti aglio e olio * Fokhagymaval, oliva olajjal, csip&s paprikaval @ 1.490,-
* With garlic, olive oil, and chili pepper

Patate al forno * Silt burgonya * Baked potato © 1.190,-

Patatine fritte speziate * F(iszeres héjas steak burgonya * Spicy steak potatoes @ 1.190,-




Insalate * Salatak * Salads

Insalata Capri * Vegyes salata csirkemell darabokkal, mozzarella sajttal @ 4.190.-
* Mixed salad with chicken breast pieces and mozzarella cheese

Insalata Regina * Vegyes salata sonkdval, sajttal és ananasszal @ 4.190,-
* Mixed salad with ham, cheese, and pineapple chunks

Insalata Vesuviana * (érlelt salata) 7 4.190,-
Csirkemell darabok, mozzarella sajt, sonka, paradicsom, olivabogyd, hagyma, oregano, uborka, feta sajt

* Chicken breast, mozzarella, ham, tomato, olives, onion, oregano, cucumber, feta cheese

Insalata Mauro * Mauro saldta * Maurosalad © @ 4.990,-
* Vegyes salata, csirke, ropogods szalonna csikok, piritott kenyér kockak,
joghurtos dressing, parmezan

* Mixed salad, chicken, bacon, bread croutons, yogurt dressing, Parmesan cheese
Insalata Nizzarda * Vegyes salata tonhallal és tojassal eeo 4.590,-

* Mixed salad with tuna and boiled eggs

Insalata Tonno e fagioli * tonhalas babsalata * Tuna salad with beans e 3.190,-

Salsa * Salataontetek * Dressing

Az Ontetek a salatakhoz ingyenesen kérhetok.

Salsa Rosa * Halszdsz (majonéz, ketchup, Worchester szész, Brandy, mustdr) eoeoee®

Salsa bianca * Fokhagymas, zoldf(iszeres joghurt ontet @



A Ferrari kultikus utcai modelljei nem csupan nagy
teljesitményld sportautdk, hanem az autdipar torténe-
tének mérfoldkdvei, amelyek egyszerre testesitik meg a
technikai innovaciét és az olasz formatervezés muvésze-
tét. A hatvanas évek ikonja, a Ferrari 250 GTO mara az
egyik legértékesebb és legkeresettebb klasszikus autd a vi-
lagon, amely versenypdlydan és kozuton egyarant legendava valt. Letisztult vonalai és ver-
senytechnikaja olyan id6talld kombindciot alkotnak, amely a mai napig etalonnak szamit.

Az 1987-benbemutatott FerrariF40amarka40. évfordu-
|6jarakészilt, éssokakszerintmindenidék egyiklegnyersebb,
legBszintébb szupersportautdja: turbdfeltdltés motorja és
puritdnbelsdtereavezetésiélménythelyeztemindenmaselé.
A 2000-es évek elején a Ferrari Enzo mar a Forma—1 techno-
|6giajat Ultette at az utcdra, karbonkarosszériajaval és extrém
= = RO S aerodinamikajaval Uj korszakot nyitva a hipersportautok vila-
gaban. Ezt a fejl6désiivet vitte tovabb a hibrid hajtasu LaFerrari, amely a villanymotor ésaV12-es eré-
forrdskombindcidjaval bizonyitotta, hogy ateljesitmény ésajové technoldgidja nem zarjak kiegymast.

Ezek a modellek nem pusztan auték, hanem korszakjel-
z6 alkotasok, amelyek meghatarozzak, mit jelent a Ferrari
név az utcan. Korldtozott darabszamuk, egyedi karakterik

érzelmi
toltet teszi Oket
valédi gydjtéi kin-
csekké. A Ferrari kultikus modelljeiben kdzos a szenvedély,
az innovacio és az a kulonleges kisugarzas, amely miatt
egyetlen felb6gd motorhang is elég ahhoz,

hogy az ember azonnal tudja: itt nem csupan x\
egy autd halad el, hanem egy legenda.
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Elvitelre ajanljuk

Mauro Caffe szemes
1000 g
11.990,-

Fokhagyma
220 ml
2.990,-

Pepperocino
220 ml
2.990,-




Allergén informaciok

Eteleink allergiat és intoleranciat okozd dsszetevéird|
tajékozddjanak az ételeknél feltlintetett szamjelzés(ek) alapjan,

melyek jelentései az alabbi tablazatban lettek 6sszefoglalva:

Glutént tartalmazé gabonafélék

Rakfélék és a beldliik késziilt termékek
Tojas és a belble késziilt termékek

Hal és a beldle késziilt termékek
Foldimogyoro és a beldle késziilt termékek
Szojabab és a beldle késziilt termékek

Tej és az abbol késziilt termékek

(N o I I L RS -

Diofélék, azaz mandula, mogyord, did, kesudio, pekandid, brazil did,

pisztacia, makadamia vagy queenslandi did és a bel6le késziilt termékek

€D Zeller és a beléle késziilt termékek

@ Mustar és a beléle késziilt termékek

@ Szezammag és a beldle késziilt termékek

@ Kén-dioxid és az SO2-ben kifejezett szulfitok 10 mg/kg, illetve 10 mg/
liter 6sszkoncentracidot meghaladé mennyiségben

@ Csillagfiirt és a bel6le késziilt termékek

(@ Puhatestiiek és a beldliik késziilt termékek

Allergén informdciokért tovabba érdekl6dhet felszolgadldinkndl.
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