Kérjuk kedves vendégeinket, sziveskedjenek a kapott szamlat ellendrizni!
Reklamacid esetén szivesen allunk rendelkezésikre.

Kérjuk kedves vendégeinket, hogy ételalleriajarol vagy étel intoleranciajarol
a rendelés felvétele el6tt tajékoztassa a felszolgalot .

Glutén- és laktdzmentes ételeinket kiilon jeloléssel megkiilonboztetjiik.

Pizzatésztank tojast és tejterméket nem tartalmaz.

Az ,extrak”-ért kiilon arat szamolunk fel. Flir Extras rechnen wir einen Mehrpreis auf.

AFAS szamla igényét kérjiik el6re jelezze.
Asztalonként egy szamlat allitunk ki.

Szamlabontds nem lehetséges. Megértésiiket koszonjiik.

Getrennt bezahlen ist nicht moglich. Separated bill and payment are not possibile.

Etterem nyitva tartdsi idG: naponta 11:00 - 23:00

Az étlapban szerepld arak magyar forintban (Huf) értendék és az AFA-t tartalmazzak.
Az étlapban szerepl6 arakon feliil 12% szervizdijat szamolunk fel.
Wir rechnen 12% Serviespreis.

All food and beverage are subject to a 12b p.c. service charge.



100% Arabica Caffe Kavék Coffee

Koffeinmentes kavé / Decaf: + 50,- Huf felarLaktézmentes tej / Lactose free milk +200,- Huf felar

Espresso * Eszpressz6 kavé * Espresso 100% Arabica 390,-
Espresso doppio * Dupla eszpresszd * Double espresso 600,-
Espresso macchiato * Eszpresszo kavé tejhabbal * Espresso with milk 530,-
Espresso con panna * Eszpresszo kavé tejszinhabbal * Espresso with cream 550,-
Caffe lungo * Hosszu kavé * Caffe Americano 550,-
Cappuccino originale * Tejes cappuccino * with milk 620,-
Cappuccino con panna * Tejszines cappuccino * with cream 620,-
Caffe e Latte 650,-
Latte macchiato 650,-
Eraclea cioccolata calda * Forrd csokoldadé * Hot chocolate 39% cocoa 950,-
Latte * Tej * Milk (2dl) 390,-
Latte senza lattosio * Laktézmentes tej * Lactose free milk (2dl) 490,-

Dammann francia exklusiv minéségu kristalyfilteres teak
A tedkat citrommal, mézzel és kandiscukor pdlcikdval szervirozzuk * All tea will served with

lemon and honey.

Dammann ,Jardin Bleu” kristalyfilteres fekete tea * Black tee 710,-
Dammann ,,Miss Dammann”kristalyfilteres zoldtea * Green tee 710,-
Dammann ,,Nuit d’Eté” kristalyfilteres gyiimolcstea * Fruits tee 710,-
Dammann ,,Rooibos citrus”kristalyfilteres rooibos tea * Rooibos tee 710,-

Analcolici Uditék Soft drinks



Acqua minerale Asvanyvizek Mineral waters
San Benedetto dsvanyviz szénsavas / szénsavmentes 0,75 | 790,-

Selz * Szoda/Asztali viz * Soda/Tap water 2 dl: 130, 3dl:190,- 5dl: 250,

Gépi szénsavas lidit6k - GRAPOS

0,31 0,41
Cola 550,- 700,-
Limonadé * Lemonade 550,- 700,-
Narancs * Orange 550,- 700,-
Bodza * Elder with soda 550,- 700,-

Citrus mix limonadé (narancs, citrom, lime, nadcukor, viz) 0,4L:1.200,- 1L:3.000,-

Rostos liditok

Succo di mela * Almalé * Apple juice 560,- 720,-
Succo di albicocca * Kajszibaracklé * Apricot juice 560,- 720,-
Succo di arancia * Narancslé * Orange juice 560,- 720,-
Succo di pomodoro * Paradicsomlé * Tomato juice 560,- 720,-
Té freddo alla pesca * Oszibarackos jeges tea * Peach Ice tee 560,- 720,-
Spremuta di arancia * Frissen facsart narancslé * 990,- 1.200,-

Fresh squeezed orange juice

Coca-Cola termékek PET palackos iiditok 0,5L 780,-
Coca-Cola / light / Zero / Fanta / Tonik / Gydmbér / Sprite

Birra alla spina Csapolt sorék Draught beer



0,31 0,51

Dreher 590,- 980,-
HB birra bianca * HB Buzasor * HB wheat beer 740,- 1.200,-
Floris Kriek Cherry * Belga meggysor 0,2L 990,- 0,4L 1.690,-

Birra in bottiglia Uveges sorok

Dreher birra analcolica * Alkoholmentes sor * Non-alcoholic beer 0,33 | 690,-
Birra Peroni - olasz sor 0,331 990,-
Birra al limone * Dreher alkoholmentes citromos sor * 0,51 720,-
Lemon flavoured beer

Pilsner Urquell 0,331 720,-

Vino da tavola Folydborok Table Wine

0,25 | 051 1,0l
Rosso (Merlot) * Vorosbor * Red wine 890,- 1.780,- 3.450,-
Bianco (Chardonnay) * Fehérbor * White wine 890,- 1.780,- 3.450,-
Rosé frizzante * Rozé habzdbor * Sparkling Rosé wine 890,- 1.780,- 3.450,-
Lambrusco édes, voros habzobor 890,- 1.780,- 3.450,-
Voros froccs * Red wine with soda 550,- 1.120,- 2.240,-
Fehér froccs * White wine with soda 550,- 1.120,- 2.240,-

Rosé froccs * Rosé wine with soda 550,- 1.120,- 2.240,-



KOKUSZViz

A kokuszviz natrium, kalium, kalcium, magnézium és foszfor
tartalma anatémiailag épp idealis, igy hatékonyabban oltja
a szomjusagot és hidratalja testlinket, mint ha asvanyvizet

vagy csapvizet fogyasztanank.

El6nyei: - kivaldan hidratal, regenerdlja a bért
- nyomelemekben gazdag
- detoxikal, segiti az anyagcserét
- nyugtatja az idegeket, megsziinteti az izomgorcsot

- csokkenti a vérnyomast és a koleszterinszintet

CoCos prémium 100% kdkuszviz 330 ml 1.090,- / db



Vini pregiati Prémium mindségld borok Premium quality wine selection

Vini bianchi * Fehér borok * White wine

1,5dl 0,751
Tormaresca Chardonnay - Puglia 2018/ 19’ 1.550,- 6.050,-
Santa Margherita Pinot Grigio - Veneto 2019’ 1.770,- 8.200,-
William Fevre Chablis - Chablis 2018’ 2.620,- 11.800,-
Pascal Jolivet Sancerre Blanc - Loire 2019’ 2.870,- 13.600,-
Cloudy Bay Marlborough Sauvignon Blanc 3.600,- 18.000,-
- New Zealand 2019’
Rosé
Chateau d’Esclans Whispering Angel Rosé - Provence 2019” 2.840,- 12.700,-
Pascal Jolivet Sancerre Rosé - Loire 2018’ 2.620,- 11.800,-
Rosso, secco * Voros borok * Red wine

1,5dl 0,751

Tormaresca Torcicoda Primitivo - Puglia 2017/18’ 2.620,- 10.900,-
Villa Antinori Chianti Classico Riserva - Toscana 2015-16’ 2.900,- 11.800,-
Terrazas Malbec - Mendoza 2017/18’ 2.860,- 13.400,-
Margaux Blason D’Issan - Bordeaux 2016 4.700,- 23.000,-
Les Griffons de Pichon Baron Pauillac - Bordeaux 2016’ 41.500,-

Vini ungheresi Min&ségi magyar borok Hungarian Wine Selection



Vini bianchi * Fehér borok * White wine 1,5dl 0,751

Balaton Bor olaszrizling 2018/19’ 1.190,- 4.790,-
Skizo Irsai Olivér - Balaton 2019’ 1.250,- 4.890,-
Kreinbacher Harsleveli - Somlé 2018/19’ 1.190,- 4.790,-
Gizella Pince Furmint - Tokaj 2018’ 2.000,- 9.000,-
Rosé 1,5dl 0,751
Konyari Rosé 2019’ 1.290,- 4.990,-
Duzsi Kékfrankos Rosé 2019’ 1.290,- 4.990,-
Rosso, secco * Voros borok * Red wine 1,5 dl 0,751
Jasdi Kékfrankos - Csopak 2018 /19’ 1.300,- 5.850,-
St.Andrea Aldas Egri Bikavér Eger 2017’ 2.200,- 9.750,-
Ruppert Villanyi Franc Villany 2015/16’ 2.620,- 10.400,-

Spumanti - Champagne * Pezsg6k * Sparkling Wine

0,11 0,75l

Prosecco pohar * Glass 990,-

Bortolomiol Prosecco Senior Extra Dry DOG 8.000,-
Asti Cinzano (Edes * Sweet) 6.000,-
Kreinbacher Brut Classic 1.800,- 9.000,-
Veuve Clicquot Brut Champagne mignon 0,375 1 18.000,-
Veuve Clicquot Brut Champagne 30.500,-
Veuve Clicquot Rosé Champagne 36.500,-

Long Drinks Cocktails



Bacardi-Cola 4 cl Bacardi 2 dl cola 1.320,-

Aperol-Spritz 6 cl Aperol 1dl Prosecco széda 1.550,-
Hugo-Spritz 1,5 dl Prosecco 2 cl bodzaszirup, sz6da, mentalevél 1.500,-
Mojito Bacardi light rum, lime gerezdek, mentalevél 1.700,-
Mojito con fragola * Epres Mojito * Strawberry Mojito 1.700,-
Pina Colada Bacardi light rum, kékuszszirup, ananaszIé, tejszin 1.700,-
Mocktails
Mano koktél ananaszlé, passion szirup, citromlé, grenadine 1.300,-
Virgin Mojito 1.300,-
Virgin Pina Colada 1.300,-

Smoothies - friss gyiimolcs turmixok ( 3 dl)

Piros gyiimolcsok*Red fruits eper, malna, szeder, afonya, ribizli* 1.100,-
stawberry,raspberry,mulberry,blueberries
Tropical maracuja, bandn, narancs, anandsz* 1.100,-

Passion fruits, banane, orange, pineapple

Bevande alcoliche Rovid italok Short drinks



4 cl

Mauro Grappa 40% 1.150,-
Sargabarack palinka 40% ,Szilva palinka 55%, Vadcseresznye palinka 40% 1.150,-
Limoncello 950,-
Frangelico liquore - Olasz Mandula lik6r 5cl 950,-
Zwack Unicum classico, Zwack Unicum szilva 950,-
Ramazzotti 950,-
Jagermeister 1.050,-
Bacardi Light 950,-
Absolut Vodka 1.320,-
Johnnie Walker Red whiskey 1.350,-
Jack Daniels whiskey 1.350,-

Premium selection

4cl

Oban 14 years 4.360,-
Chivas Regal Royal Salute 21 years 10.360,-
Beluga Noble Russian Vodka 3.240,-
Hennessy X.O0. 8.700,-
Zacapa Rum 23 years 3.600,-
Plymouth Gin 2.400,-
Gin- Tonik (Plymouth Gin, Fever Tree Indian Tonic, friss lime, mentalevél ) 3.200,-
Fever Tree Indian tonic water / Mediterranean tonic 900,-

Snacks



Pizza Pane * Pizzakenyér natur, fokhagymas * Pizza bread plain, garlic
Pizza Pane Napoleone*paradicsomszdsz, fokhagyma, bazsalikom, oregano
Bruschetta * Full Extra (6 db)

Bruschetta tradizionale * Friss paradicsommal (6 db)

Olive miste * Vegyes fliszeres olivabogyod * Mixed olives

Arancini mix * Olasz rizsgoly6 vegyes 6 db

Scaglia di Parmiggiano Reggiano * Parmezan szilankok * Parmesan flakes
Ponzimonio di verdura *Nyers, vegyes z6ldség csikok

Raw mixed vegetables with sauce

Antipasti freddi Hideg el6ételek Cold starters

Antipasto misto all’ Italiana D.O.P. * Vegyes olasz felvagottak 2 személyre

Prosciutto di Parma Riserva * Parma Riserva 16-18 hénapig érlelt *
Parma ham aged 16-18 mounth

Parma e Melone * Parmai sonka sargadinnyével * Parma ham with melon
Mozzarella e pomodoro * Mozzarella paradicsommal * Mozzarella with tomato
Bufala e pomodoro * Bivaly mozzarella paradicsomma I*

Buffalo mozzarella with tomato

820,-
990,-
500,-
750,-
750,-
1.200,-
1.000,-
1.500,-

5.500,-
2.750,-

3.150,-
2.150,-
2.760,-

Burrata con insalatina e pomodorini * Burrata bébisalataval és koktélparadicsommal 3.150,-

Burrata with baby salads and cherry tomatos
Formaggio misto * Vegyes olasz sajttal didval, sz6l6vel és fligével *

Italian cheese plate with walnuts,grapes and figs

77 7

Antipasti freddi Hideg el6ételek Cold starters

2.990,-



Ostriche * Osztriga francia, lime, passion fruit * Oyster french
+ lazackaviar
Insalata di mare * Tengergylimolcse salata * Seafood salad

Tartara di tonno rosso * Voros tonhal tatar * Red tuna tartare

Tartara di tonno rosso con riso * Voros tonhal tatar, avokadodval és salsa rosaval

Red tuna tartare with rice,avocado and salsa rosa

Carpaccio Cipriani * Bélszin carpaccio * Beef carpaccio
Vitello tonnato
Roast beef * Roast beef parmezannal és ruccoldval meghintve

Francia kacsa foie gras paté * French duck foie gras paté

Antipasti caldi Meleg el6ételek Warm starters

Escargots de Bourgogne * Burgundiai éticsiga * Snails 6 db
Capesante gratinate * St. Jacobs kagyld gratinirozva 3db
Pan fried scallops

Zuppe Levesek Soups

Brodo di gallina * Tyukhusleves * Chicken soup

Zuppa di pomodoro * Paradicsomleves * Italian tomato soup

Zuppa di cipolla * Olasz hagymaleves mozzarellaval * Onion soup with mozzarella

Zuppa di frutta * Hideg gyimolcsleves * Cold fruit soup

Pizza Pizzak Pizza 30 cm

1.180,-/db

1.000,-
3.500,-
3.800,-
3.800,-

2.500,-
3.500,-
3.500,-
4.200,-

2.200,-
3.650,-

1.250,-
1.600,-
1.500,

1.500,-

Minden pizzatésztat 100% olasz (Puglia) durumlisztbdl, paradicsom és mozzarella alappal készitlink.



Pizza Margherita * Paradicsom, mozzarella * tomato, mozzarella
Pizza ai funghi * Gombas * with mushroom

Pizza granturco * Kukoricds * with sweetcorn

Pizza vegetale * Z6ldséges * with vegetables

Pizza 4 stagioni * 4 évszak * 4 seasons

Pizza Italia * Paradicsom, mozzarella, ricotta, spendt

tomato,mozzarella,ricotta cheese,spinach

Pizza al salame * Szalamis * with salami
Pizza salame e granturco * Szalami, kukorica * with salami, sweetcorn
Pizza funghi e salame * Gomba, szalami * with mushroom, salami

Pizza funghi, salame e peperoni * Gomba, szaldmi, paprika
mushroom, salami and peperoni

Pizza al prosciutto * Gépsonkas * with ham

Pizza al prosciutto e granturco * Gépsonka, kukorica * ham, sweetcorn
Pizza prosciutto e uovo * Gépsonka, tojas * ham, eggs

Pizza funghi e prosciutto * Gomba, gépsonka * mushroom, ham

Pizza prosciutto, ananas e granturco * Gépsonka, anandsz, kukorica

Pizza funghi, prosciutto e granturco * Gomba, gépsonka, kukorica
mushroom, ham and sweetcorn

Pizza al prosciutto e salame * Gépsonka, szalami * ham, salami

Pizza Pizzak Pizza 30cm

1.950,-
2.550,-
2.550,-
2.890,-
3.200,-

2.970,-

2.550,-
2.770,-
2.770,-
2.990,-

2.550,-
2.770,-
2.770,-
2.770,-
2.990,-
2.990,-

2.770,-



Minden pizzatésztat 100% olasz (Puglia) durumlisztbdl paradicsom és mozzarella alappal készitlink

Pizza Parma con Rucola * Parmai sonkas rucolaval * with Parma ham, rocket salad 3.780,-

Pizza Parma e Bufala con Rucola * Parmai sonka, bivaly mozzarella és rucola 4.680,-
Pizza contadina * Csaszarszalonna, hagyma * bacon, onion 2.890,-
Pizza del diavolo * CsipGs kolbasz, erds paprika *hot sausage, hot peperoni 2.890,-
Pizza bolognese * Bolognai szésszal * with bolognese sauce 2.890,-
Pizza caprese * Csirkemell darabok, gomba, peperoni 3.200,-

Chicken breast, mushroom, peperoni

Pizza alla boscaiola * Csirkemell darabok, kolbdsz * chicken breast, sausage 2.990,-
Pizza exotico * Csirkemell darabok, anandsz * chicken breast, pineapple 2.990,-
Pizza Piedone * bolognai szész, drias bab, hagyma * bolognese sauce, bean, onion 2.990,-
Pizza Napoli * Mozzarella, szardella, paradicsom, bazsalikom 2.780,-

mozzarella, anchovy, tomato, basil

Pizza 4 formaggi * 4 sajtos * with 4 cheese 3.200,-
Pizza Mauro * Mauro médra * Mauro art 3.450,-
Pizza tonno e cipolla * Tonhal, hagyma * Thuna, onion 3.200,-
Pizza ai Frutti di Mare * Tenger gyimolcseivel * with seafood 3.200,-
Pizza ai gamberi * fokhagymds koktél rakkal * with gamberini 3.780,-

Glutén- és laktdzmentes valtozatban is rendelhetd, melynek felara 300,- Huf.

Mauro theka termékei elvitelre



Szalamik / Sonkak

Salame Milano * Mildnéi szalami

Salame rustico * Fokhagymas szalami

Salame nostrano * Olasz hazi szalami

Salame ventricina piccante * Ventricina csipG6s
Prosciutto di Parma * Parmai sonka 19 hénapig érlelt

Coppa IGP

Sajtok

Pecorino Sardo * Szardiniai juhsajt

Pecorino piccante * Szardiniai juhsajt csipds
Provolone dolce

Gorgonzola * olasz marvanysajt

Mozzarella vaccina * Tehén mozzarella

Mozzarella di Bufala * Bivaly mozzarella kézzel gyurt
Burrata * friss kézzel gyurt sajt

Parmiggiano Reggiano

Asiago

Egyéb

Mauro Caffe szemes 500 g 100% Arabica
Lambrusco1,5L

Pepperoncino * CsipGs paprika olajban 197 ml

Aglio * Fokhagyma olajban 197 mli

Olio di olive extra vergine * Olasz oliva olaj extra sz(iz 750 ml

Extra feltétek pizzahoz

610,-Ft / 100 g
790,-Ft / 100 g
790,- Ft / 100 g
790,- Ft / 100 g
1.200,-Ft / 100 g

990,-Ft / 100 g

645,-Ft /100 g

645,-Ft / 100 g
645,-Ft / 100 g
420,-Ft /100 g

890,-Ft /100 g

690,- Ft / 100 g
645,- Ft /100 g

3.100,-
3.000,-
1.500,-
1.500,-

3.500,-



Funghi * Gomba / Paradicsom karika/ Ananasz * 390,-
Mushroom/Tomato/Pineapple

Peperoni * Lombard paprika/Oliva/Kukorica * Peperoni/Olives/Sweet corn 450,-
Capperi * Kapribogyo / Articsoka * Capers/Artichoke 450,-
Spinaci * Spendt * Spinach 590,-
Verdura * Zoldség fajtanként * Vegetables 690,-
Mozzarella karika/ Reszelt parmezan 10 dkg * Mozzarella slices 590,-
Mozzarella grattugiato * Reszelt mozzarella * Grated mozzarella 490,-
Bufala * Bivaly mozzarella 1/2 * Buffalo mozzarella 1.320,-
Mascarpone 690, -
Olasz sajt fajtanként 1.000,-
Uovo * Tojas * Egg 170,-
Salame * Szalami / Sonka / Csirkemell * Salami/Ham/Chicken breast pieces 450,-
Parma * Parmai sonka/Olasz felvagott fajtanként * Parma ham/ Italian salami 1.000,-
Pancetta * Szalonna / Kolbasz * Bacon / Sausage 590,-
Olasz szalami fajtanként 1.000,-
Acciughe * Szardella * Anchovy 450,-
Tonno * Tonhal * Tuna 790,-
Frutti di Mare * Tenger gylimolcse * Seafood 1.000,-
Coda di gamberi * Rdkfarok kb. 200g 1.500,-

Pasta Tésztak Noodle

Minden tésztaétel 100% olasz (Puglia) durumlisztbél késziilt, bronzszalon hizott.



Spaghetti aglio, olio e peperoncino * Fokhagyma,oliva olaj, er6s paprika
Spaghetti with garlic, olive oil and hot paprika

Spaghetti alla Bolognese * Bolognai szésszal * with bolognese sauce
Spaghetti alla carbonara * Tejszines szdsz, tojds, szalonna, hagyma

Spaghetti alla ciociara * Tejszines paradicsomszdsz, sonka, gomba

Spaghetti ai Frutti di Mare * Paradicsomos tenger gyiimolcseivel
Spaghetti alla Pescatora * Tejszines tenger gyiimolcseivel
with creamy seafood

Spaghetti con gamberi * Rakfarokkal
paradicsomos / tejszines / aglio e olio valtozatban is rendelhetd!

Calamarata * Tintahal karika, koktél paradicsom, calamarata tészta

Rigatoni all'arrabiata * Csipds paradicsomszdsszal, z6ld olivabogydval *

with hot tomatosauce, green olives

Rigatoni al tonno, cipolla e pomodoro * Paradicsomszdsz, tonhal, hagyma

Tomatosauce, tuna, onion

Rigatoni ai quattro formaggi * Tejszines szdsz négyféle sajttal
Penne with creamy 4 cheese sauce

Rigatoni ciociara al forno * Ciociara mddra atsiitve

Pasta Tésztak Noodle

Minden tésztaétel 100% olasz (Puglia) durumlisztbdl késziilt, bronzszalon huzott.

2.270,-

2.500,-
3.280,-
3.280,-

3.360,-
3.990,-

3.990,-

3.990,-

2.770,-

3.280,-

3.500,-

3.660,-



Tagliatelle alla Siciliana * Szalonna, tejszin, pisztacia pesto, reszelt narancshéj 3.700,-
Bacon,cream,pistachio pesto,orange peel

Tagliatelle con crema di salmone * Tejszines lazacszdsszal 4.500,-
with creamy salmonsauce

Tagliatelle con crema di tartufo * Szarvasgomba szdsszal * with trufflesauce 4.500,-
Tagliatelle all filetto * Tejszines bélszincsikokkal 4.600,-

with creamy beef tenderloin stripes

Gnocchi al pomodoro * Paradicsomszésszal * with tomato sauce 3.500,-
Gnocchi al ragu * Bolognai szdsszal * with bolognese sauce 3.500,-
Gnocchi 4 formaggi * 4 sajtos * 4 cheese sauce 3.600,-
Lasagne al forno * atsitve 3.200,-
Parmiggiana * Olasz hazi rakott padlizsan 3.500,-

Carni Husételek Meat dishes



Pollo Csirkehusbdl Chicken

Petti di pollo alla griglia * Grillezett csirkemell * Grilled chicken breast 3.150,-

Petti di pollo ai 4 Formaggi * Csirkemell négysajt martdssal 3.390,-
Chicken breast with 4 cheese sauce

Petti di Pollo al pepeverde * Csirkemell z6ldbors szdsszal 3.390,-
Chicken breast with green pepper-sauce

Petti di Pollo ai funghi * Csirkemell tejszines gombaszdsszal 3.390,-
Chicken breast with champignon sauce

Maiale Sertéshusbol Pork

Braciola di maiale * Grillezett sertés french rack * Pork french rack kb. 300g 3.900,-

Cotoletta alla Bolognese * 3.900,-

Rantott sertésszelet sonkaval,mozzarellaval és beschamell martassal atsutve

Stinco di maiale * Sertés csiilok * Pork leg ( bone in) kb.600-800g 4.900,-

Costole di maiale * Sertés borda BBQ * Pork loin ribs BBQ kb.500g 4.500,-

Carni Husételek Meat dishes

Marhahus steakjeink 25 napos szarazon érlelt Charolais marhabdl késziilnek .

Our beef steaks are 25 days dry aged .



Bistecca di manzo * T-bone steak grillen, angolosan kb. 400 g 7.500,-

Bélszinjeink ausztrdl, gabonadval taplalt 120 napig érlelt marhdbdl késziilnek. Antibiotikum és
hormonmentes. Our Tenderloin are Australien Beef 120 days dry aged.They are free from
antibiotics and hormone.

Filetto alla griglia * Bélszin grillen * Grilled tenderloin 200g -220 g 7.900,-
Filetto al pepeverde * bélszin zoldbors martassal 200g-220 g 8.500,-

Grilled Tenderloin with greenpepper-sauce

Contorni Koretek Side dishes

Carciofi trufolati * Serpenyds articsékasziv * Grilled artichoke 1.300,-
Spinaci * Friss spendét mozzarelldval és parmezannal * 1.300,-
Spinach with mozzarella and parmiggiano

Pure di patate * Hazi krumplipiiré mozzarellaval 1.000,-
Home made mashed potatoes with mozzarella

Riso * Rizs * Rice 820,-
Spaghetti aglio e olio * fokhagymaval, oliva olajjal, csipds paprikaval 1.300,-

Pesce di mare Tengeri halételek

Tonno Rosso alla griglia * Voros tonhal grillen 200-250 g 5.900,-
Grilled red tuna b



Filetto di salmone * Lazac grillen * Grilled salmon 5.900,-

Piovra alla griglia * Oriaspolip grillen * Grilled giant octopus 7.900,-
Fritto misto * Hazi készitésu tengergylimolcsei olajban sitve 4.900,-
Polipo e piselli * Baby polip zéldborsdval, paradicsomos szészban 3.900,-

Baby octopus and green beans in tomato sauce

Duetto * 2 féle hallal (lazac/ tonhal / polip) 6.900,-

Misto di pesce * Vegyes haltal 2 személyre * Fish plate for 2 Person 15.900,-
(tonhal, lazac, polip, hasdbburgyonya, rizs)

(tuna, salmon, octopus, french fries, rice)

Rakok:
Code di gamberi in padella * Seprenyés rakfarok fokhagymaval 5.900,-
és friss erds paprikdval * Shrimp tail with garlic and hot pepper
Astice * 3.500,-/100g
Homar olvasztott fokhaghymas vajjal és koktélparadicsomos spaghettivel

Grilled lobster with garlic butter and spaghetti with cherry tomatoes

Kagylodk :

Cozze al pomodoro * Kagyld paradicsomos szdszban kb. 500 g 4.900,-

Muscheln in tomato-sauce

Contorni Koretek Side dishes

Cuori di carciofi trufolati * Serpenyds articsdkasziv * Grilled artichoken 1.300,-

Spinaci * Friss serpenyds spenét mozzarelldval és parmezannal 1.300,-



Spinach with mozzarella and parmiggiano

Pure di patate * Hazi krumplipiré mozzarellaval 1.000,-
Home made mashed potatoes with mozzarella

Riso * Rizs * Rice 820,-

Spaghetti aglio e olio * fokhagymaval, oliva olajjal, csipds paprikaval 1.300,-
Spaghetti with garlic and hot peppers

Insalate Salatak Salads

Insalata di pomodoro con basilico e cipolla * 1.250,-

Paradicsomsalata hagymaval és bazsalikommal



Tomato salad with onion and basil

Insalata mista * Vegyes saldta * Mixed salad 1.380,-
Insalata Vesuviana * (érlelt salata) 2.400,-
Csirkemell darabok, mozzarella sajt, sonka, paradicsom, olivabogyd, hagyma, oregano

Chicken breast, mozzarella, ham, tomato, olives, onion, oregano

Insalata Toscana * Zoldsalata, sargadinnye, rukkola, parmai sonka, provolone 4.200,-
Green salad, melone, rucola, parma, Provolone cheese

Insalata Capri * Vegyes salata csirkemell darabokkal és mozzarellaval 2900,-
Mixed salad with chicken breast and mozzarella

Insalata Mauro * Mauro salata * Mauro salad 3.900,-
vegyes salata, csirke, ropogds szalonna csikok,

piritott kenyér kockak, joghurtos dressing, parmezan

Mixed salad, chicken, bacon, bread croutons, yogurt dressing, Parmesan cheese

Insalata Nizzarda * Vegyes saldta tonhallal és tojassal 2.900,-
Mixed salad with tuna and boiled eggs
Insalata mari e monti * Nagy adag vegyes saldta minden extraval 6.500,-

(2 személyre * for 2 person)

Salsa * Salatadntetek * Dressing
Salsa Rosa * Halszdsz (majonéz, ketchup, Worchester szdsz, Brandy, mustar) 300,-

Salsa bianca * Fokhagymas, zoldflszeres joghurt ontet 300,-

Gluténmentes ételek Gluteen free meals



Pizza pane * Pizzakenyér natur/fokhagymas * Pizza bread plain/garlic 990,-

Pizza pane Napoleone * paradicsomszdsz, fokhagyma, bazsalikom, oregano 1.200,-
Arancini mix * Olasz rizsgolyd vegyes (jalapeno paprikaval) 6 db 1.200,-
Lasagne al forno * Lasagne atsiitve 3.900,-
Parmiggiana* Olasz hazi rakott padlizsan 3.500,-
Tiramisu (glutén és szaharézmentes) 1.500,-

Glutén és laktézmentes desszertek

Crostata di pere * Morzsas kortés pite * Pear pie 1.500,-
Arancini dolci con lampone * Olasz rizs desszert malndval toltve 1.200,-

Rice dessert with raspberry

Az étlapban talalhatd 6sszes pizza glutén- és laktdzmentes valtozatban is
rendelhetd, melynek felara +300.- Huf.

Our pizza are avaibale in gluteenfree and lactosefree version.

Sajat készitésl desszertjeink Home made dessert



Panna Cotta con dulce da lecce, con fragola

karamell vagy eper ontettel * with caramell or stawberry topping
Crema Catalana * Katalan krém karamellizalt cukorral * Creme Briileé
Cheese cake nel biccheri * Cheese cake pohdarban * Cheese cake in Glas
Arancini con lampone * Olasz rizs desszert malnaval téltve

Frutta fresca * Gylimolcstal * Fresh fruits plate

Frutta Fresca per 2 Persone * Gyimolcstal 2 személyre * Fresh fruits plate for 2 P.

Olasz desszertek /talian sweets
Tiramisu ai savoiardi * Tiramisu babapiskétaval * Ladyfingers Tiramisu
Profitterol nero
Cookies
Torta Mauro * Truffle
Crostata al limone * Citromos pite * Lemon tart

Ricotta e pere * Kortés ricotta torta * Ricotta cheese and pears

Coppe dei Gelati Fagylaltkelyhek Ice Cream creations

1.200,-

1.200,-
1.500,-
1.200,-
1.500.-
1.900,-

1.200,-
1.200,-
1.200,-
1.200,-
1.200,-
1.200,-



Gelato al Caffe (2 gombadc fagylalttal/ 2 scoop) 1.500,-
Vanilia fagylalt hideg kavéban, tejszinhabbal, kavéontettel.

Vanilla ice cream in cold coffee with whipped cream and coffee topping.

Gelato al cioccolato (2 gombadc fagylalttal/ 2 scoop) 1.500,-
Vanilia fagylalt hideg csokoladéban, tejszinhabbal és csokoladéontettel.

Vanilla ice cream in cold chocolate with whipped cream and chocolate topping.

Coppa alla Frutta fresca (3 gombadc fagylalttal/3 scoop) 1.900,-
3 féle gyimolcsfagylalt, friss gyimolcsokkel és tejszinhabbal.

Ice cream with fresh fruits and whipped cream.

Coppa Tiramisu (3 gombadc fagylalttal/3 scoop) 1.600,-
Tiramisu és vanilia fagylalt Amaretto likérrel, mascarpone krémmel,babapiskétaval
és kakaoporral meghintve.

Tiramisu and vanilla ice cream with Amaretto,mascarpone and ladyfinger,decorated with cocoa
powder.

Coppa frutti di bosco (3 gombdc fagylalttal/3 scoop) 1.900,-
Spanyol meggy, malna és eper fagylalt, meggy likérrel, friss erdei gyliimaolcsdkkel
és tejszinhabbal diszitve.

Forest fruits , raspberry and stawberry ice cream with Cherry liquere, fresh forest fruits and
whipped cream.

Coppe dei Gelati Fagylaltkelyhek Ice Cream creations



Coppa Maffioso (3 gombdc fagylalttal/ 3 scoop) 1.600,-
Pisztacia és csokoladé fagylalt, csokoladé likérrel, tejszinhabbal és pisztacia darabokkal diszitve.

Pistachio and chocolate ice cream with Chocolate liquer,pistachio flakes and whipped cream.

Coppa Ferrero (3 gombadc fagylalttal/ 3 scoop) 1.600,-
Mogyoré és csokoladé fagylalt, csokoladé likérrel, tejszinhabbal és mogyoré darabokkal diszitve.

Hazelnut and chocolate ice cream with Choclate liquer ,whipped cream and peanuts flakes.

Banana Split (3 gombadc fagylalttal/ 3 scoop) 1.600,-
Vanilia fagylalt banannal, tejszinhabbal és csokoladé ontettel diszitve.

Vanilla ice cream with banane, whipped cream and chocolate topping.

Fagylalt gombdconként Ice cream /scoop 500,-
Csokolddé, vanilia, mogyoro, kokusz, tiramisu, sztracsatella, pisztdcia,
After Eight, angolpuncs, karamell, spanyol meggy, mdlna, eper, citrom, mangod

Vegan fagylaltok gombdconként: Pina Colada, csokoladé, pisztacia, mango 500,-




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV (Za stvaranje Adobe PDF dokumenata najpogodnijih za visokokvalitetni ispis prije tiskanja koristite ove postavke.  Stvoreni PDF dokumenti mogu se otvoriti Acrobat i Adobe Reader 5.0 i kasnijim verzijama.)
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice




